
 

 

 

Authentisch 

Unverwechselbar 

Weitsichtig 

 

Was einst als mutiges Abenteuer begann, ist heute ein Stück Thailand am Sarnersee, 

geprägt von Leidenschaft, Treue und jahrzehntelanger Handwerkskunst. 

Unser Küchenchef bringt seit über 25 Jahren die Aromen Bangkoks  

mit Sorgfalt und Herz auf Ihre Teller. 

Willkommen im Wilerbad - wo Gastfreundschaft und Geschmack zuhause sind. 

 

 

                  

  Renate Stocker    Srikaew Thitisak 

                       Gastgeberin       Küchenchef 

 

 



 

Vorspeisen 

  

Kong Wang - Taptim Thai 

Variation von Vorspeisen 

24 CHF 

 

Popie Thod Jee 

Handgemachte Frühlingsrollen | Gemüsefüllung | Sweet Chili Sauce 

16 CHF 

 

Gung Schub Pang Tod 

Riesencrevetten im Teig | Sweet Chili Sauce 

18 CHF 

 

Mixed Satay  

Rind | Poulet | Erdnuss Sauce  

18 CHF 

  

 

Salate 

 

Yam Wunsen  

Glasnudeln | Riesencrevetten | Poulet | Mu-Err Pilze | Frühlingszwiebeln | Chili  

17 CHF 

 

Yam Mamuang 

Thai Mango | Limetten Sauce | Schalotten | Cherrytomaten | Cashewnüsse  

15 CHF 

 

Som Tam Thai 

Thai Papaya | Stangenbohnen | Limette | Cherrytomaten | Erdnüsse | Chili  

15 CHF 

 

 

 

 



 

Suppen 

 

Tom Yam Gung  

Crevetten | Zitronengras | Galgantwurzel | Kaffirblatt  

15 CHF 

 

Tom Kha Gai  

Kokosmilch | Poulet | Galgantwurzel | Strohpilze  

13 CHF 

 

Vegetarisch und vegan 

 

Tau Hu Phad Pag Ruam 

Gebraten | Tofu | Sojasprossen Sauce | Baby Mais | Brokkoli | Karotten  

30 CHF 

 

Gaeng Pag Jee 

Gemüse | Rotes Curry | Cashewnüsse   

29 CHF 

 

Popie Thod Jee 

Handgemachte Frühlingsrollen | Gemüsefüllung | Sweet Chili Sauce  

28 CHF 

 

Nudeln 

 

Phad Thai Hor Khai 

Reisnudeln | Ei | Crevetten | Tofu | Lauch | Sprossen | Erdnüsse  

41 CHF 

 

Guay Tiew Phad Jee 

Gebraten | Reisnudeln | Gemüse | Erdnüsse | Mungo Sprossen  

28 CHF 

 

 



 

Krustentiere und Fisch 

 

Gaeng Gari Gang 

Bärenkrebs | Gelbes Curry | Zitronenblätter | Mais | Peperoni | Thai Kohl  

52 CHF 

 

Gaeng Khiewwan Gung 

Riesencrevetten | Grünes Curry | Thai Auberginen | Bambus | Peperoni | Thai Basilikum  

42 CHF 

 

Pla Gao Sam Rod 

Gebraten | Red Snapper | Sweet Chili Sauce  

37 CHF 

 

 

Ente 

 

Ped Phad Nor Mai 

Entenbrust | Tamarinde Sauce| Shiitake Pilze | Bambus | Grüner Spargel  

41 CHF 

 

Ped Ob Nam Phueng 

Entenbrust | Anis Honigsauce | Sprossen | Lauchherzen | Karotten  

41 CHF 

 

Gaeng Phed Phed 

Gebraten | Entenbrust | Rotes Curry | Ananas | Peperoni | Thai Auberginen | Tomaten  

Thai Basilikum  

40 CHF 

 

 

 

 

 

 

 



 

Poulet 

 

Gai Massaman  

Poulet | Massaman Curry | Kartoffeln | Zwiebeln | Tomaten | Cashewnüsse  

39 CHF 

 

Phad Priewwan Gai  

Poulet | Sweet and Sour | verschiedene Gemüse | Ananas  

37 CHF 

 

Gai Phad Satee 

Poulet | Erdnuss Sauce | Kokos | Gemüse  

39 CHF 

 

Panang Gai 

Poulet | Rotes Curry | Erdnüsse | Schlangenbohnen | Grüner Pfeffer  

39 CHF 

 

Gai Phad Pong Gari  

Poulet | Gelbes Curry | Lauch | Thai Sellerie | Babygemüse | Grüner Spargel | Strohpilze  

36 CHF 

 

 

Rind 

 

Panang Nuea Prig Thai Onn 

Grilliert | Rindsfilet | Rotes Curry | Grüner Pfeffer | Erdnüsse  

56 CHF 

 

Gaeng Karee Nuea Han 

Grilliert | Rindsfilet | Gelbes Curry | Stangenbohnen | Kirschtomaten  

56 CHF 

 

Nuea Gatah 

Rindsentrecôte | Bourbon Whiskey | Babygemüse | Grüner Spargel | Strohpilze   

46 CHF 

 



 

Beilagen 

 

Khauw Phad Khai                                       

Gebratener Reis | Ei  

CHF 7 

 

Khauw Seuy 

Jasminreis - zu den Hauptgängen serviert  

 

 

Informationen über die Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unverträglichkeiten 

auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Küchen- und Serviceteam. 

 

Glutenfreie, laktosefreie und vegane Gerichte sind wie folgt gekennzeichnet.   

                            

Damit es nicht zu scharf für Sie wird, haben wir die Gerichte in drei verschiedenen 

Schärfegraden beschrieben. 

 

      = pikant               = scharf                   = sehr scharf 

 



 

 

 

 

 

Nachhaltig. 

Regional. 

Modern. 

 
 «Das Seehotel Wilerbad steht seit 1843 für gelebte Gastfreundschaft  

und echten Genuss. 

Mit Leidenschaft und Feingefühl führen wir diese Tradition fort und kreieren Gerichte, 

die von Saisonalität und Regionalität geprägt sind. 

Geniessen Sie moderne Kompositionen und zeitlose Klassiker – für Momente, die in 

Erinnerung bleiben» 

 

  

          

                                                      Renate Stocker 

                                                        Gastgeberin 

 



 

 

Vorspeisen und Salate 

 

Forellentatar  

geräuchert | Radieschen | Kohlrabi | Wasabi | Briochetoast  

23 CHF | 18 CHF 

 

Carpaccio von der Ochsenherztomate          

Burrata | Basilikum Öl | Balsamico Crème 

19 CHF  

 

Frühlingssalat   

Spargel | Erdbeeren | Babyspinat | Rettich | Parmesan | Fitnesssauce 

18 CHF 

 

Wiesenkräutersalat  

Sauerampfer | Rotkabiskraut| Löwenzahn | Birne | Popcorn | Vinaigrette 

17 CHF 

 

 

Suppen 

 

Bärlauch  

Rahm | knuspriger Kartoffel Chip 

15 CHF 

 

Spargel  

Rahm | Wachtelei 

14 CHF 

 

Karotte & Ingwer  

Rahm | Blätterteigstange 

13 CHF 

 

 

 

 

 



 

 

Fisch 
 

Zander   

Filet | Kohlrabi | Violette Pfälzer Karotte | Batatenstock | Kräuter Sauce 

42 CHF 

 

Lachsforelle  

Filet | Spinat | Zucchetti | Tagliatelle | | Krebsbutter 

41 CHF 

 

Matjes «Frühlingsart»  

Apfel | saure Gurken | Frühlingszwiebel | neue Kartoffeln | Sahnesauce 

36 CHF 

 

 

 

Fleisch 

 

Lammchops  

Rosa gebraten | Kefen | Frühlingszwiebeln | Röstkartoffeln | Bärlauch Sauce 

52 CHF 

 

Kalbschnitzel  

Gebraten | Blumenkohlpüree | glasierte Karotten | Safranschaum 

48 CHF 

 

Pouletbrust  

Gebraten | Spargelspitzen | Wildreis | Sauce Béarnaise 

39 CHF 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Vegetarisch und vegan 

 

Randen Humus  
Gebratener Alpenkräuter Tofu | Broccoli | Kokos Dip | Amaranth 
29 CHF 
 

Frühlingsgemüse  

Pfälzer Karotten | Spinat | Blumenkohl | Kefen | Spargel | Sauce Hollandaise 

30 CHF 
 

Gnocchi 
Bärlauch | Spargelspitzen | Obwaldner Alpkäse gratiniert | Petersilien Öl  

28 CHF 
 

Spargelduett           
weiss | grün | neue Kartoffeln  

Sauce Hollandaise, flüssige Butter oder Vinaigrette  

29 CHF 
 

Wahlweise mit: Rohschinken    80g +  8 CHF 

   Kalbschnitzel paniert  80gr + 17 CHF 

Pouletbrust    80gr + 12 CHF 

Rindsfiletsteak   80gr + 17 CHF 

Lachsfilet    80gr + 14 CHF 

 

 

 

 

 

Produkt | Herkunftsland | Lieferant 

Poulet, Rind, Kalb | Schweiz, Obwalden | Stutzer und Flüeler  

Lamm | Australien und Irland  

 Zander, Forelle, Matjes | Schweiz | Bianchi | Niederlande 

Käse und Milch | Schweiz, Giswil | Schnider 

Brot | Schweiz | Beck Berwert, Kreuzbäckerei 

Früchte, Gemüse, Kräuter | Schweiz, EU | Mundo AG 

Eier | Schweiz | Eugen Amgarten 

Glace und Sorbets | Schweiz, Sarnen | Gelato Naturale 

 

Auf ½ Portionen erhalten sie 5 CHF Reduktion 


