
 

 
 

 

Nachhaltig 

 

 

Saisonal 

 

Regional 

 

 

Regional verwurzelt. International inspiriert. 

Unsere Speisekarte vereint hochwertige Zutaten aus der Region mit den 

Geschmäckern und Rezepturen verschiedener Küchen dieser Welt. Dabei 

legen wir besonderen Wert auf Frische, Qualität und nachhaltige 

Partnerschaften mit lokalen Produzenten. Entdecken Sie Gerichte, die Heimat 

und Fernweh auf einem Teller verbinden. 

 

 

 

          
                                                      Renate Stocker 

                                                        Gastgeberin 
 

 

 



 

 

 

 

 

Wildkarte 
 

Vorspeisen 

Geräuchertes Hirschkalb Carpaccio   

Nüsslisalat | Birne | Apfel | Baumnüsse 

24 CHF 
 

Wildconsommé 

Gemüseperlen | Kräuterflädli 

16 CHF 

 

Hauptgänge 

Wildgeschnetzeltes 

Waldpilzrahmsauce | Spätzli | Rosenkohl | Preiselbeeren 

44 CHF 
 

Hirschpfeffer 

Spätzli | Apfel-Rotkraut | Maroni 

40 CHF 
 

Wildfleischravioli 

Salbeibutter | Kalbsjus | Sbrinz 

27 CHF 
 

Herbstgeflüster  

Spätzli | Rosenkohl | Maroni | Apfel-Rotkraut | Birne | Preiselbeeren 

Waldpilzrahmsauce 

32 CHF 

 

Dessert 

Vermicelle | Meringues | Rahm | Kirsch 

13 CHF 
 

Coupe Nesselrode | Vanilleglacé | Meringues | Rahm 

14 CHF    Mini 12 CHF 
 

 



 

 

 

 

 

 

Vorspeisen  

 

Vitello  

Trüffelcrème | Pilze | Kapern 

CHF 28 

 

Hausgebeizter Randen Lachs  

Apfel-Fenchel Salat | Meerrettich | Senfsaat | Dill  

CHF 27 

                                                         

Herbstlicher Nüsslisalat 

Kürbis | Radicchio | Trauben | Nüsse | Kerne | Blauschimmelkäse-Dressing  

CHF 19  

                                                        

 

Suppen 

 

Kürbis Suppe   

Kerne | Öl 

CHF 13  

 

Maroni  

Rahm | Pernod | Preiselbeeren 

CHF 14                      

 

 

Fisch 

 

Saibling  

Steinpilzrisotto | Schnittlauch-Beurre blanc | junger Blattspinat   

CHF 42                                          

 

Forelle  

Selleriecrème | geschmorter Lauch | Estragon Öl | knuspriger Federkohl    

CHF 37                       
 

 
 



 

 

 

 

Fleisch 

 

Konfierte Keule von der Bauernente   

Servietten-Knödel | Spitzkohl | Holunderessig Jus   

CHF 38                                                      

 

Kalbskopfbäggli  

Kartoffel-Mousseline | Rüebli | Zwiebelkonfitüre       

CHF 46           

 

Rinds Entrecôte  

Café de Paris Butter | Wilerbad Fries - Trüffelöl | Parmesan  

Schmorpeperoni 

CHF 52 

 

 

Vegetarisch  
 

Kürbis-Risotto  

Birne | Gorgonzola | geröstete Baumnüsse     

CHF 27                                      

 

Butterrösti  

Waldpilzragout   

CHF 24                                                                                            

 

Geröstetes Wurzelgemüse  

Alpenkräuter Tofu | Humus   

CHF 25                                         
 

 
Produkt | Herkunftsland | Lieferant 

Rind, Kalb | Schweiz, Obwalden | Stutzer und Flüeler  

Ente | Frankreich 

Wild | Österreich| Deutschland 

Forelle & Saibling | Schweiz | Bianchi  

Käse und Milch | Schweiz, Obwalden | Molkerei Schnider 

Brotwaren | Schweiz, Obwalden | Beck Berwert Kreuzbäckerei 

Früchte, Gemüse, Kräuter | Schweiz, EU | Mundo AG 

Eier | Schweiz, Obwalden | Eugen Amgarten 

Glace und Sorbets | Schweiz, Obwalden | Gelato Naturale 

 

Auf ½ Portionen erhalten Sie 5 CHF Reduktion. 



  

 

Authentisch 

Unverwechselbar 

Weitsichtig 
 

Was einst als mutiges Abenteuer begann, ist heute ein Stück Thailand am 

Sarnersee, geprägt von Leidenschaft, Treue und jahrzehntelanger 

Handwerkskunst. 

Unser Küchenchef bringt seit über 25 Jahren die Aromen Bangkoks  

mit Sorgfalt und Herz auf Ihre Teller. 

Willkommen im Wilerbad - wo Gastfreundschaft und Geschmack zuhause 

sind. 

 

 

                  
Renate Stocker     Srikaew Thitisak 

Gastgeberin      Küchenchef 

 

 

  



 

 

 

 

 

Vorspeisen 

  

Kong Wang - Taptim Thai 

Variation von Vorspeisen 

24 CHF 

 

Popie Thod Jee 

Handgemachte Frühlingsrollen | Gemüsefüllung | Sweet Chili Sauce 

16 CHF 

 

Gung Schub Pang Tod 

Riesencrevetten im Teig | Sweet Chili Sauce 

18 CHF 

 

Mixed Satay  

Rind | Poulet | Erdnuss Sauce  

18 CHF 

 

 

Salate 

 

Yam Wunsen  

Glasnudeln | Riesencrevetten | Poulet | Mu-Err Pilze | Frühlingszwiebeln | Chili  

17 CHF 

 

Yam Mamuang 

Thai Mango | Limetten Sauce | Schalotten | Cashewnüsse  

15 CHF 

 

Som Tam Thai 

Thai Papaya | Stangenbohnen | Limette | Chili  

15 CHF 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Suppen 

 

Tom Yam Gung  

Crevetten | Zitronengras | Kaffirblatt  

15 CHF 

 

Tom Kha Gai  

Kokosmilch | Poulet | Galgantwurzel | Strohpilze  

13 CHF 

 

 

Vegetarisch und vegan 

 

Tau Hu Phad Pag Ruam 

Tofu | gebraten | Sojasprossen Sauce | Baby Mais | Brokkoli | Karotten  

30 CHF 

 

Gaeng Pag Jee 

Gemüse | Rotes Curry | Cashewnüsse   

29 CHF 

 

Popie Thod Jee 

Handgemachte Frühlingsrollen | Gemüsefüllung | Sweet Chili Sauce  

28 CHF 

 

 

Nudeln 

 

Phad Thai Hor Khai 

Reisnudeln | Ei | Crevetten | Tofu | Junglauch | Sprossen | Erdnüsse  

41 CHF 

 

Guay Tiew Phad Jee 

Reisnudeln | gebraten | Gemüse | Erdnüsse | Mungo Sprossen  

28 CHF 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Krustentiere und Fisch 

 

Gang Gari Gang 

Bärenkrebs | Gelbes Curry | Zitronenblätter | Mais | Peperoni | Thai Kohl  

52 CHF 

 

Gaeng Khiewwan Gung 

Riesencrevetten | Grünes Curry | Thai Auberginen | Bambus | Peperoni | Thai 

Basilikum  

42 CHF 

 

Pla Gao Sam Rod 

Red Snapper | gebraten | Sweet Chili Sauce  

37 CHF 

 

 

Ente 

 

Ped Phad Nor Mai 

Entenbrust | Tamarinde Sauce| Shiitake Pilze | Bambus | Grüner Spargel  

41 CHF 

 

Ped Ob Nam Phueng 

Entenbrust | Anis Honigsauce | Sprossen | Lauchherzen | Karotten  

41 CHF 

 

Gaeng Phed Phed 

Entenbrust | gebraten | Rotes Curry | Ananas | Peperoni | Thai Auberginen | Tomaten  

Thai Basilikum  

40 CHF 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

  

Poulet 

 

Gai Massaman  

Poulet | Massaman Curry | Kartoffeln | Zwiebeln | Tomaten | Cashewnüsse  

39 CHF 

 

Phad Priewwan Gai  

Poulet | Sweet and Sour | verschiedene Gemüse | Ananas  

37 CHF 

 

Gai Phad Satee 

Poulet | Erdnuss Sauce | Kokos | Gemüse  

39 CHF 

 

Panang Gai 

Poulet | Rotes Curry | Erdnüsse | Schlangenbohnen | Grüner Pfeffer  

39 CHF 

 

Gai Phad Pong Gari  

Poulet | Gelbes Curry | Lauch | Thai Sellerie | Babygemüse | Grüner Spargel | 

Strohpilze  

36 CHF 

 

 

Rind 

 

Panang Nuea Prig Thai Onn 

Rindsfilet | grilliert | Rotes Curry | Grüner Pfeffer | Erdnüsse  

56 CHF 

 

Gaeng Karee Nuea Han 

Rindsfilet | grilliert | Gelbes Curry | Stangenbohnen | Kirschtomaten  

56 CHF 

 

Nuea Gatah 

Rindsentrecôte | Bourbon Whiskey | Babygemüse | Grüner Spargel | Strohpilze  

46 CHF 

 

 



 

 

 

 

  

Beilagen 

 

Khauw Phad Khai                                       

Gebratener Reis | Ei 

CHF 7 

 

Khauw Seuy 

Jasminreis - zu den Hauptgängen serviert 

 

 

Informationen über die Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und 

Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem 

Küchen- und Serviceteam. 

 

Glutenfreie, Laktosefreie und Vegane Gerichte sind wie folgt gekennzeichnet. 

  
                            

Damit es nicht zu scharf für Sie wird, haben wir die Gerichte in drei verschiedenen 

Schärfegraden beschrieben. 

 

      = pikant               = scharf                   = sehr scharf 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Produkt | Herkunftsland | Lieferant 

Poulet, Rind | Schweiz, Obwalden | Stutzer und Flüeler  

Entenbrust | Frankreich & Niederlande | Bianchi und George Weiss 

Krustentiere, Red Snapper | Vietnam, Westlicher Pazifik | Bianchi 

Käse und Milch | Schweiz, Giswil | Schnider 

Früchte und Gemüse | Schweiz, EU | Mundo AG 

Eier | Schweiz | Eugen Amgarten 

 

Auf ½ Portionen erhalten sie 5 CHF Reduktion. 

 


