
DU NOUVE L  AN
MENU

31D É C E M B R E 2 0 2 6

Venez fêter  le  Nouvel  An avec nous !



ENTRÉES

Tartare de bœuf
mayonnaise fumée | Sbrinz |  br ioche

CHF 34

Roulade de saumon
f romage frais |  rai fort |  cresson de daikon

CHF 27

Noix de Saint-Jacques
poêlée |  r isotto au citron vert

salade d’orange et de fenoui l  |  aneth
CHF 24

Carpaccio de betterave
burrata |  pesto aux noix |  roquette

CHF 26

SOUPES

Velouté au champagne
torsade feui l letée

CHF 14

Velouté de panais
truite fumée

CHF 15



PLATS PRINCIPAUX

Fi let de bœuf
gri l lé en pièce |  jus au vin rouge

purée de céler i-rave |  pommes dauphine
CHF 54

Joue de veau
braisée |  polenta crémeuse |  tomates cerises conf ites

CHF 47

Omble cheval ier
poêlé crousti l lant |  r isotto aux cèpes |  épinards |  beurre blanc

CHF 42

Chou-rave
farci  et grat iné |  strudel aux champignons

hol landaise aux graines de moutarde |  persi l  cuit  au four
CHF 29

DESSERTS

Trio de desserts
mousse au chocolat |  tarte à la banane |  glace à la cannel le

CHF 18

Sélection de fromages suisses
CHF 24
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