
 

 
 

 

Nachhaltig 

 

Regional 

 

Saisonal 
 

 

Regional verwurzelt. International inspiriert. 

Unsere Speisekarte vereint hochwertige Zutaten aus der Region mit den 

Geschmäckern und Rezepturen verschiedener Küchen dieser Welt. Dabei 

legen wir besonderen Wert auf Frische, Qualität und nachhaltige 

Partnerschaften mit lokalen Produzenten. Entdecken Sie Gerichte, die Heimat 

und Fernweh auf einem Teller verbinden. 

 

 

 

          
                                                      Renate Stocker 

                                                        Gastgeberin 
 

 

 

 

 



 

 

 

Vorspeisen und Salate 

 

Rindstatar  
Gebeiztes Ei | Käserinde | Röstzwiebel Mayonnaise 

26 CHF 70g | 35 CHF 140g 

 

Forellenmousse  
Buttermilch | Dill Öl | Senfsaat | Gurke       

24 CHF  

 

Panizas  
Peperoni Chutney | Basilikum Mayonnaise | Tomatencrème  

23 CHF 
 

Sommerlicher Blattsalat  
Obwaldner Ziegenkäse | Wassermelone | Nüsse | Kerne 

21 CHF 
 

Caesar Salad  
Lattich | Poulet | Speck | Brot | Parmesan 

25 CHF 
 

 

Suppen 

 

Gazpacho  
Peperoni | Gurken | Oliven | Ei | Oliven Öl | Brotchip 

14 CHF 
 

Apfel-Curry  
Joghurt | Minze 

12 CHF 

 
 

  



 

Fisch 

 

Saibling   
Filet | Apfel | Fenchel | Radicchio Trevisano | Kapern | getrocknete Tomaten 

Zitronenbutter 

38 CHF 
 

Forelle  
Filet | Petersilienpüree | Peperoni Emulsion | Gurke | Gurkenschaum 

36 CHF 

 

 

Fleisch 

 

Rib Eye Steak  
Kalb | Focaccia | Grillgemüse | Aioli  

52 CHF 

 

Brasato vom Hohrücken  
Rind | Kartoffelstock | Speck | Karotten | Sellerie | Zwiebeln | Rotweinsauce 

47 CHF 
 

Maispouletbrust aus dem Ofen  
Knoblauch | Fenchel | Cous Cous | Mandeln | Dörrobst  

37 CHF 
 

 

Vegetarisch und vegan 

 

Zitronen Ravioli  

Salbeibutter | Pinienkerne | Rucola | Basilikum Öl 

28 CHF 

 

Shakshuka  
Pochiertes Landei | Peperoni | Zwiebeln | Reis | Koriander | Chili  
26 CHF 

 

Bulgur Pilaw  
Tomaten | Auberginen | Granatapfelkerne | Joghurt | Linsen Cracker  

25 CHF 
 

  



 

 

 

Produkt | Herkunftsland | Lieferant 

Poulet, Rind, Kalb | Schweiz, Obwalden | Stutzer und Flüeler  

Forelle & Saibling | Schweiz | Bianchi  

Käse und Milch | Schweiz, Obwalden | Molkerei Schnider 

Brotwaren | Schweiz, Obwalden | Beck Berwert Kreuzbäckerei 

Früchte, Gemüse, Kräuter | Schweiz, EU | Mundo AG 

Eier | Schweiz, Obwalden | Eugen Amgarten 

Glace und Sorbets | Schweiz, Obwalden | Gelato Naturale 

 

Auf ½ Portionen erhalten Sie 5 CHF Reduktion. 



 

 

 

Authentisch 

Unverwechselbar 

Weitsichtig 

 

Was einst als mutiges Abenteuer begann, ist heute ein Stück Thailand am 

Sarnersee, geprägt von Leidenschaft, Treue und jahrzehntelanger 

Handwerkskunst. 

Unser Küchenchef bringt seit über 25 Jahren die Aromen Bangkoks 

mit Sorgfalt und Herz auf Ihre Teller. 

Willkommen im Seehotel Wilerbad - wo Gastfreundschaft und Geschmack 

zuhause sind. 

 

 

                  

  Renate Stocker    Srikaew Thitisak 

                       Gastgeberin        Küchenchef 

 

 

  



 

 

 

Vorspeisen 

  

Kong Wang - Taptim Thai 

Variation von Vorspeisen 

24 CHF 

 

Popie Thod Jee 

Handgemachte Frühlingsrollen | Gemüsefüllung | Sweet Chili Sauce 

16 CHF 

 

Gung Schub Pang Tod 

Riesencrevetten im Teig | Sweet Chili Sauce 

18 CHF 

 

Mixed Satay  

Rind | Poulet | Erdnuss Sauce  

18 CHF 

 

 

Salate 

 

Yam Wunsen  

Glasnudeln | Riesencrevetten | Poulet | Mu-Err Pilze | Frühlingszwiebeln | Chili  

17 CHF 

 

Yam Mamuang 

Thai Mango | Limetten Sauce | Schalotten | Cashewnüsse  

15 CHF 

 

Som Tam Thai 

Thai Papaya | Stangenbohnen | Limette | Chili  

15 CHF 

 

 

 

 
 



 

 

Suppen 

 

Tom Yam Gung  

Crevetten | Bouillon | Zitronengras | Kaffirblatt  

15 CHF 

 

Tom Kha Gai  

Kokosmilch | Poulet | Galgantwurzel | Strohpilze  

13 CHF 

 

Vegetarisch und vegan 

 

Tau Hu Phad Pag Ruam 

Gebraten | Tofu | Sojasprossen Sauce | Baby Mais | Brokkoli | Karotten  

30 CHF 

 

Gaeng Pag Jee 

Gemüse | Rotes Curry | Cashewnüsse | Kartoffelchips   

29 CHF 

 

Popie Thod Jee 

Handgemachte Frühlingsrollen | Gemüsefüllung | Sweet Chili Sauce  

28 CHF 

 

Nudeln 

 

Phad Thai Hor Khai 

Reisnudeln | Ei | Crevetten | Tofu | Junglauch | Sprossen | Erdnüsse  

41 CHF 

 

Guay Tiew Phad Jee 

Gebraten | Reisnudeln | Gemüse | Erdnüsse | Mungo Sprossen  

28 CHF 

 

  



 

 

 

Krustentiere und Fisch 

 

Gang Gari Gang 

Bärenkrebs | Gelbes Curry | Zitronenblätter | Mais | Peperoni | Thai Kohl  

52 CHF 

 

Gaeng Khiewwan Gung 

Riesencrevetten | Grünes Curry | Thai Auberginen | Bambus | Peperoni | 

Thai Basilikum  

42 CHF 

 

Pla Gao Sam Rod 

Gebraten | Red Snapper | Sweet Chili Sauce  

37 CHF 

 

 

Ente 

 

Ped Phad Nor Mai 

Entenbrust | Tamarinde Sauce | Shiitake Pilze | Bambus | Grüner Spargel  

41 CHF 

 

Ped Ob Nam Phueng 

Entenbrust | Anis Honigsauce | Sprossen | Lauchherzen | Karotten  

41 CHF 

 

Gaeng Phed Phed 

Gebraten | Entenbrust | Rotes Curry | Ananas | Peperoni | Thai Auberginen | 

Tomaten | Thai Basilikum  

40 CHF 

 

 

 

 

 

 
 



 

 

Poulet 

 

Gai Massaman  

Poulet | Massaman Curry | Kartoffeln | Zwiebeln | Tomaten | Cashewnüsse  

39 CHF 

 

Phad Priewwan Gai  

Poulet | Sweet and Sour | verschiedene Gemüse | Ananas  

37 CHF 

 

Gai Phad Satee 

Poulet | Erdnuss Sauce | Kokos | Gemüse  

39 CHF 

 

Panang Gai 

Poulet | Rotes Curry | Erdnüsse | Schlangenbohnen | Grüner Pfeffer  

39 CHF 

 

Gai Phad Pong Gari  

Poulet | Gelbes Curry | Lauch | Thai Sellerie | Babygemüse | Grüner Spargel | 

Strohpilze  

36 CHF 

 

Rind 

 

Panang Nuea Prig Thai Onn 

Grilliert | Rindsfilet | Rotes Curry | Grüner Pfeffer | Erdnüsse  

56 CHF 

 

Gaeng Karee Nuea Han 

Grilliert | Rindsfilet | Gelbes Curry | Stangenbohnen | Kirschtomaten  

56 CHF 

 

Nuea Gatah 

Rindsentrecôte | Bourbon Whiskey | Babygemüse | Grüner Spargel | Strohpilze  

46 CHF 

 

 



 

Beilagen 

 

Khauw Phad Khai                                       

Gebratener Reis | Ei 

CHF 7 

 

Khauw Seuy 

Jasminreis - zu den Hauptgängen serviert 

 

 

Informationen über die Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und 

Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem 

Küchen- und Serviceteam. 

 

Glutenfreie, Laktosefreie und Vegane Gerichte sind wie folgt gekennzeichnet: 

  
                            

Damit es nicht zu scharf für Sie wird, haben wir die Gerichte in drei verschiedenen 

Schärfegraden beschrieben. 

 

      = pikant               = scharf                   = sehr scharf 

 

 

 

 

 

 

 

 
Produkt | Herkunftsland | Lieferant 

Poulet, Rind, | Schweiz, Obwalden | Stutzer und Flüeler  

Krustentiere, Red Snapper | Vietnam, Westlicher Pazifik | Bianchi 

Entenbrust | Frankreich & Niederlande | Bianchi und George Weiss 

Käse und Milch | Schweiz, Obwalden | Molkerei Schnider 

Brotwaren | Schweiz, Obwalden | Beck Berwert Kreuzbäckerei 

Früchte und Gemüse | Schweiz, EU | Mundo AG 

Eier | Schweiz, Obwalden | Eugen Amgarten 

Glace und Sorbets | Schweiz, Obwalden | Gelato Naturale 

 

Auf ½ Portionen erhalten sie 5 CHF Reduktion 

 


