
 
  

 
   

 
 
Lieber Wilerbad Gast 
 
Farben umgeben uns wie die Luft zum Atmen und bereichern unser Leben.  
Sie wirken in jedem Augenblick auf uns ein. Wir können ihre Energien nutzen um 
unsere Gesundheit und Lebensfreude zu stärken. 
Schade nur, dass wir diese im Alltag kaum mehr wahrnehmen, da sie uns überall 
und pausenlos überfluten.  
Im Wilerbad wollen wir Farben wieder sinnlich erlebbar machen.  
In unseren Räumen als auch auf der Speisekarte und auf dem Teller. 
 
Kurz, unsere Gäste sollen sich an den Farben erfreuen und voller Lebenslust unser 
Haus verlassen, weitererzählen und wiederkommen. 
 
Bei allen Produkten, die wir für unsere Gerichte verwenden,  
legen wir Wert auf höchste Qualität und Nachhaltigkeit.  
 
Informationen über die Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und 
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage  
bei unserem Küchen- und Serviceteam.  
 
Glutenfreie, Laktosefreie und Vegane Gerichte sind wie folgt gekennzeichnet.  
 

  
 
Erfreuen Sie sich, an den Farben unserer Herbstgerichte.  
 
 

Farbige Grüsse aus der Küche. 

 

    
Renate Stocker  Dirk Renne 
Gastgeberin      Küchenchef 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



 
  

 
   

 
Schweiz trifft Thai 

 

Wussten Sie, dass die Thailänder sich grundsätzlich beim Vornamen ansprechen 
und niemals mit dem Familiennamen. 

Dem Vornamen wird im Thailändischen bei der Anrede die Silbe "Khun" vorangestellt.   
Man begrüsst sich auch nicht mit einem Handschlag. 

Stattdessen legt man seine Handflächen  
vor der Brust aneinander und verbeugt sich. 

 
 
 

Frischer Nüsslisalat mit Brotcroûtons 
 Ei, Speck und French Dressing 

 

oder 
 

Yam pla yang 
Erfrischender Zanderfiletspitzensalat an Zitronengras Cashewnuss Dip 

mit farbigem Gemüsemosaik 
 

* * * 
 

                               Cremige Pastinakensuppe mit Randen Chips 
 

oder 
 

Tom jeud tau hu 
                               Klare Gemüsebouillon mit Tofu und Glasnudeln 

 

* * * 
 

Medaillons vom Schweinsfilet  
auf Kürbispüree, Gewürzjus und Gnocchis von Pasta Razzi 

 

oder 
 

Gai phad kreung-ted 
Würzige Pouletbruststreifen mit Mais, Thaibohnen, Bambus, Zitronengras und grünem Pfeffer 

Jasminreis 

 

* * * 
 

Maroni Mousse mit Zwetschgen-Zimtragout und Honighippe 
 

oder 
 

Sabparod mit Icecream grati 
Flambierte Ananas an Macadamia-Glace 

 
 

CHF 78.00 pro Person 
 



 
  

 
   

Herbstgeflüster 

 

Vorspeisen und Salate 

Bruschetta mit dreierlei Kürbis, krossem Speck und Heidelbeeren  
dazu einen feinen Prosecco  
CHF 14 / 9  
 
Herbstlicher Gemüsesalat mit Ebly, Cranberrys und Senfdressing  
CHF 14 
 
Lauwarme Pfifferling-Quiche mit Blattsalat an French Dressing  
CHF 17  

 
 
 

Suppen 
 

          Kürbiscrémesuppe mit Kürbiskernöl   
CHF 11 

 
Blumenkohl Kartoffelsuppe mit knusprigem Kartoffelstroh  

CHF 11 
 

Rindskraftbouillon mit Gemüse und Kräuterflädle  
CHF 12 

 
 
 
Vegetarisch und Vegan 
 

Dreierlei von der Rande         
Gebratenes Randenschnitzel an Randen-Apfelsauce, Maroni-Tagliatelle mit Randen Würfel 
CHF 27 
 
Risotto mit Jodler Käse von der Käserei Schnider verfeinert     
und gebratenem Kürbis  
CHF 25 
 
Mit Rotkabis gefüllte Wirsingroulade an Glühweinsauce und sautierten Pilzen  
CHF 26   
 
Herbstliche Bowl mit Buchweizen, Kabis, Maroni, Kürbis, Federkohl, Trauben      
Brombeeren, Randen-Falafel und Hagenbutten-Haselnuss Dressing  
CHF 26 

 



 
  

 
   

 

Fleisch 

                                                           Sous vide gegartes Kalbsbäggli mit Vanille Barolo Jus
    Kartoffelstock  

sautierte Rübli 
CHF 52 

 
                                                              Rosa gebratenes Rindsfilet an Quitten-Chilisauce 

      Süsskartoffel Pommes  
herbstliches Gemüse 

CHF 53 
 

                                                   Alpstein Poulet Supreme mit Chorizo an Morchelsauce  
  cremige Polenta 

Wirsing  
CHF 37 

 
 

Fisch 
 
Filet vom Saibling mit sautierten Pfifferlingen       
Erbsenstock  
Cherrytomaten 
CHF 43 
 
Gebratener Hecht an Kräutersauce        
Wildreis  
Rahmspinat  
CHF 38 
 
Tranche vom Lachs mit Wasabisauce       
Thymiankartoffeln  
Ofengemüse 
CHF 35 

 
 
 

Deklaration 
Produkt / Herkunftsland / Lieferant 

Rindfleisch / Poulet / Kalb / Schwein - Schweiz  
Wild - Österreich / Deutschland 

Früchte / Gemüse - Mundo AG - Schweiz 
Eier - Eugen Amgarten - Giswil Obwalden 

Teigwaren - Pastarazzi - Sarnen / Pasta Röthlin - Kerns Obwalden 
Fische - Saibling - Schweiz / Hecht - Russland/Kasachstan / Lachs - Norwegen 

  



 
  

 
   

Klassische Desserts  
 
Eiskaffee ~ Wilerbad 
verfeinert mit Kirsch und Rahm 
CHF 13 
 

Zweierlei Mousse vom Bratapfel und Zimt  

CHF 14 
 

Kleine Dessertüberraschung - mit einem Café Crème oder Espresso 
CHF 10 

 

Vanille Crème brûlée mit Traubesorbet  
CHF 15 
 
Lauwarmer Maroni Schokoladenbrownie mit karamellisierten Maroni 
CHF 15 
 
 

 
Käse 
Cheese Fromage 
  
Obwaldner Alpkäse mit Früchtebrot, Feigensenf und Baumnüssen 
CHF 16 
 
 

 
Coupes 
Nesselrode - Vermicelle mit Vanilleglace, Meringues und Rahm 
CHF 12      Mini 10 
 

Dänemark - Vanilleglace mit warmer Schokoladensauce und Rahm 
CHF 12      Mini 10 
 

Bananen Split - frische Banane mit Vanilleglace, Schokoladensauce und Mandeln 
CHF 12 
 

Zwetschgensorbet mit Vieille Prune  
CHF 11 
 

 
 



 
  

 
   

Glace und Sorbet                         

Sarnen 
 

Vanille   
Schokolade        
Haselnuss     
Sesam Honig      
Tonkabohne    
Joghurt   
Zimt   
 
Traubensorbet   
Zwetschgensorbet           
Mangosorbet              

       Preis pro Kugel CHF 4.80 
                                                                                             Rahmzuschlag CHF 2 
                                                                               extra Schokoladensauce CHF 2 
                                                                                                        Frappés CHF 9 

 

Kinder Desserts 
 

Globi Piz Kaugummiglace   
CHF 7 

 

Billy Bär - 1 Kugel Schokoladenglace mit Gummibärchen und Waffelhörnchen 
CHF 6 

 

1 Crêpe mit Marmelade oder Schokoladencréme gefüllt 
CHF 7 
 

Thailändische Desserts     
 
Salad Polomai 
Exotischer Fruchtsalat mit Vanilleglace 
CHF 12 
 

Ice Cream Mamuang 
Mangosorbet mit frischen Mangoflügel 
CHF 15 
 

Gluay Pechburie 
Flambierte Banane mit Tonkabohnenglace     
CHF 14 
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