
Berufserfahrung in ähnlicher Position in
der Hotellerie/Gastronomie 
Hohes Mass an
Dienstleistungsbereitschaft 
Fähigkeit, Mitarbeitende zu führen und im
Team zu arbeiten
Organisations- und Planungsgeschick
Muttersprache Deutsch, Englisch in Wort
und Schrift, weitere Sprachen von Vorteil
Führerausweis B
Du arbeitest gern in einem aufgestellten,
motivierten Team 

Wir freuen uns auf Deine kompletten
Bewerbungsunterlagen (Bewerbungsschreiben, 
Lebenslauf mit Foto und sämtliche Zeugnisse) 
per E-Mail an hr@wilerbad.ch oder per Post 

(Seehotel Wilerbad, Wilerbadstrasse 6, 
6062 Wilen am Sarnersee). 

als Teamplayer und Küchenchef (m/w/d) 100%
ab sofort oder nach Vereinbarung

UNSERE PLUSPUNKTE

Angenehmes Arbeitsklima in einem
professionellen Team im schönen
Obwalden
Abwechslungsreiches und interessantes
Aufgabengebiet
Mitgestaltung des Dienstplans durch
Dienstplanwünsche
Faire Arbeitszeiterfassung mittels
Stempeluhr
Attraktive Übernachtungsangebote in
anderen Hotels 
Vergünstigungen im Hotel für
Familienmitglieder
Personalunterkunft falls benötigt
Kostenfreie Nutzung des Fitnessstudios im
Hotel
Mitarbeiterabend im Spa
Jährliche Mitarbeiterfeier
50% Vergünstigung im Restaurant
30% Rabatt auf Spa Anwendungen und
Produkte
Kostenfreie Bergbahntickets für die Region
Kostenfreier Eintritt in die Badi Sarnen und
das Wilerbädli
Arbeitsbedingungen nach L'GAV

Einkauf, Kontrolle und Lagerung der
Rohstoffe und Lebensmittel
Organisation, Leitung und Kontrolle der im
Küchenberiech eingesetzten Mitarbeiter
ständige Kontrolle der Qualität und
Quantität in der gesamten Produktion
Aufbau und Kontrolle eines
Qualitätssystems
Verantwortlich für die Arbeitssicherheit
nach KOPAS
Einhaltung der Lebensmittelgesetzgebung
sowie Ordnung und Sauberkeit in der
Küche nach HACCP
Erstellung und Planung von Seminar- sowie
Tagesmenüs, Schweizer und Thailändischer
Speisekarte, Spezialkarten, Catering und
Bankettdokumentationen
Erstellen der Inventur
Annoncieren, Anleiten und Unterstützen
der Brigade während der Servicezeiten
etc.

DEINE AUFGABEN

NEUGIERIG GEWORDEN?

JETZT BEWERBEN! 

WIR SUCHEN DICH!

DEIN FUNDAMENT


